(hefs mens

Een avond zonder keuzestress.
Laat u verwennen met verrassende gerechten
met zorg samengesteld door onze chef.

Al onze menu zijn inclusief brood en Amuse van de Chef

3 Gangen 45.0
Voorgerecht | hoofdgerecht | dessert *21.0
4 Gangen 59.0
Voorgerecht | tussengerecht | hoofdgerecht | dessert *28.0
5 Gangen 69.0
Voorgerecht | tussengerecht | tussengerecht | hoofdgerecht | dessert *35.0
6 Gangen 79.0

Voorgerecht | tussengerecht | tussengerecht | hoofdgerecht | kaas | dessert *42.0

Wij serveren ook een bijpassend wijnarrangement bij onze menu's
Wel genieten maar minder alcohol? Wij bieden ook een halve glazen arrangement aan.

*Prijs wijnarrangement.

Allergieén of dieetwensen? Geef het aan en wij passen de gerechten voor u aan.



A lor carte

Breekbrood

Tonijn 2.0
Avocado | wasabi | soja-sesam

BBQ-style Steak tartaar
Fijngesneden ossenhaas | BBQ-mayonaise | krokante eidooier

Geroosterde spitskool
Kimchi | sambal-pinda’s | bosui

Tortelloni Caprese
Burrata | zongedroogde tomaat | basilicum

Gegrilde black tiger gamba

Knoflook | peterselie | citroen | luchtige focaccia

Gildehoen

Kokos | tempura | gember | limoen

Zacht gegaard buikspek

Pinda-kokossaus | bok-choi | sambal

Geroosterde Octopus
Zoete aardappel | chorizo | Mojo Verde

Catch of the Day

Heerlijk visgerecht van de Chef

Tournedos Boeuf la Roche 200gr.
Medium-rare | rode wijnjus of pepersaus

Grainfed Rib-eye 300gr.

Medium-rare | rode wijnjus of pepersaus

Sl

Rustieke friet
Fritessaus

Loaded fries
Truffelmayonaise | Parmezaanse kaas | bosui

Gemengde salade
Buttermilk-dressing | Parmezaanse kaas | zongedroogde tomaat
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